
2ÈÉÌÚȱ
VQué  diferencias hay entre la NOM 251-SSA1-2009 y la 

NOM 093-SSA1-1994.

VCuales son las novedades que existen en la NOM 251

VCuales son las exigencias de cumplimiento   de la   NOM 251

2Ðȱ
VLaboras en establecimientos de servicio de alimentos                    

o bebidas. 

VTe interesa conocer la NOM 251 y cómo la debes aplicar.

VTe interesa conocer esta Norma Oficial Mexicana desde  

un enfoque práctico.

CURSO-TALLER
ANÁLISIS DE LA 

NORMA OFICIAL MEXICANA
NOM 251 

Establecimientos de servicio de 

alimentos o bebidas

PROFESIONISTAS  $ 2320.00 M.N.  iva incluido

ESTUDIANTE              $ 1160.00 M.N.  iva incluido

(Incluye constancia, comidas, coffee  breaks y 

materiales del curso)

Pregunta por las políticas de descuento y facilidades de pago

Impartido por:
Q.F.B Marco A. León Félix.

Instructor certificado de la International HACCP Alliance, Consultor y Auditor de sistemas 

de inocuidad y Profesor de asignatura de la UNAM

22 de Febrero de  2011 

Ciudad de México
Con duración de 8 horas

Mayores informes .
Tels. (55) 56843889 / (55) 56843301

Correo: lefix04@yahoo.com.mx

www.lefix.com.mx

COSTOS

¡¡¡Entonces te invitamos!!!


